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cooked poultry meat



Europa Cuisson is a family business founded in 
1990, specialising in cooked poultry meat. 

With twenty-five years’ experience in this sector, 
Europa Cuisson continually develops and adapts 
its range of cooked poultry products to meet the 
diverse and varied needs of the food industry and 
catering professionals. Our products are marketed 
under our brand name and private labels in vacuum 
packs, under controlled atmosphere and IQF frozen.

In 2014, all the Europa Cuisson activities were 
centralised on a 7-hectare site. This competitive 
production tool equipped with cutting-edge 
technologies allows Europa Cuisson to strengthen 
its foothold on international markets. 

Europa Cuisson est une entreprise familiale 
fondée en 1990, spécialisée dans la cuisson de 
volaille. 

Forte d’une expérience de vingt-cinq ans dans 
ce secteur, Europa Cuisson développe et adapte 
continuellement sa gamme de produits de volaille 
cuite pour répondre aux besoins les plus divers et 
variés de l’industrie alimentaire et des professionnels 
de la restauration. Nos produits sont commercialisés 
sous notre marque et marques distributeurs en 
conditionnements sous vide, sous atmosphère 
contrôlée et en congelé IQF.

En 2014, l’ensemble des activités d’Europa Cuisson 
ont été centralisées sur un site d’une superficie 
de 7 hectares. Cet outil industriel performant 
doté des dernières technologies permet à Europa 
Cuisson de renforcer sa présence sur les marchés 
internationaux.

best food, best quality, best service
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Europa Cuisson is een familiale onderneming 
opgericht in 1990 die gespecialiseerd is in de 
bereiding van gevogelte. 

Dankzij een ervaring van 25 jaar in deze sector 
weet Europa Cuisson zijn assortiment bereide 
gevogelteproducten voortdurend aan te passen 
en te ontwikkelen, om in te spelen op de meest 
uiteenlopende behoeften van de voedings- en 
cateringsector. We brengen onze producten op de 
markt onder ons eigen merk en als huismerken, 
en dat zowel vacuüm, als IQF-diepvriesproduct als 
onder beschermende atmosfeer.

In 2014 zijn alle activiteiten van Europa Cuisson 
gecentraliseerd op één site met een oppervlakte van 
zeven hectare. Dit performant productieapparaat 
is uitgerust met de nieuwste technologieën, 
om de aanwezigheid van Europa Cuisson op de 
internationale markten te versterken.

Europa Cuisson ist ein auf die Zubereitung von 
Geflügel spezialisiertes Familienunternehmen, 
das 1990 gegründet wurde. 

Die Firma Europa Cuisson verfügt über 25jährige 
Erfahrungen in diesem Marktsegment und 
entwickelt und adaptiert fortlaufend ihr Sortiment 
mit Produkten aus zubereitetem Geflügel, um 
die verschiedensten und unterschiedlichsten 
Bedürfnisse der Lebensmittelindustrie und 
der Fachleute aus der Gastronomie erfüllen zu 
können. Unsere Produkte werden unter unserer 
eigenen Marke und unter Handelsmarken 
in Vakuumverpackung, Verpackung mit 
Schutzatmosphäre und als IQF-Gefriergut vertrieben.

Im Jahre 2014 sind alle Aktivitäten von Europa 
Cuisson auf einer Fläche von 7 Hektar zentralisiert 
worden. Mit diesem leistungsfähigen industriellen 
Zentrum, das über die neuesten Technologien 
verfügt, kann Europa Cuisson ihre Präsenz auf den 
internationalen Märkten verstärken.

Europa Cuisson es una empresa familiar funda-
da en 1990, especializada en la elaboración de 
carne de ave. 

Gracias a su experiencia de veinticinco años en 
este sector, Europa Cuisson desarrolla y adapta de 
manera continua su gama de productos de ave 
cocinada para responder a las necesidades más 
diversas y variadas de la industria alimentaria y de los 
profesionales de la restauración. Nuestros productos 
se comercializan bajo nuestra marca y marcas 
distribuidoras en envases al vacío, bajo atmósfera 
controlada y congelados IQF.

En 2014, se centralizaron todas las actividades 
de Europa Cuisson en un emplazamiento de una 
superficie de 7 hectáreas. Esta eficiente herramienta 
industrial dotada con las últimas tecnologías 
permite a Europa Cuisson reforzar su presencia en 
los mercados internacionales.

best food, best quality, best service
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mission & vision
Mission
Satisfaire les besoins de nos clients en répondant à 
leurs attentes avec des produits de qualité.

Vision
Fidéliser nos clients, accroître notre présence en 
Europe et développer nos ventes sur de nouveaux 
marchés. 

Valeurs
• Qualité
  Respect des standards et des normes 

internationales de qualité et d’hygiène.
•  Innovation
  Recherches et développements continus de 

nouveaux produits et procédés techniques.
• Service
  Traitement rapide des demandes des clients par 

une équipe de professionnels dynamiques.

Mission
To satisfy customer requirements by meeting their 
expectations with quality products.

Vision
To nurture customer loyalty, boost our presence in 
Europe and expand our sales on new markets. 

Values
• Quality
  Compliance with international quality and 

hygiene regulations and standards.

•  Innovation
  Research and development to constantly come 

up with new products and technical processes.

• Service
  Fast processing of customer requests by a team of 

dynamic professionals. 
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Missie
Oplossing bieden voor de behoeften van onze 
klanten door met kwaliteitsproducten in te spelen 
op hun verwachtingen.

Visie
De klantentrouw versterken, onze aanwezigheid in 
Europa vergroten en onze verkoop ontwikkelen op 
nieuwe markten. 

Waarden
• Kwaliteit
  Respect voor de internationale normen en regels 

inzake kwaliteit en hygiëne.
•  Innovatie
  Continue research en ontwikkeling, voor nieuwe 

producten en technische procedés.
• Service
  Snelle behandeling van de vragen van de klanten 

door een team van dynamische professionals.

Mission
Die Bedürfnisse unserer Kunden erfüllen und 
ihren Erwartungen mit hochwertigen Produkten 
entgegenkommen.

Vision
Bindung unserer Kunden, Steigerung unserer 
Präsenz in Europa und Entwicklung unserer Verkäufe 
auf neuen Märkten. 

Werte
• Qualität
  Einhaltung der internationalen Standards und 

Normen für Qualität und Hygiene.
•  Innovation
  Fortlaufende Forschungs- und 

Entwicklungsarbeiten bezüglich neuer Produkte 
und technischer Verfahren.

• Service
  Schnelle Bearbeitung von Kundenanfragen durch 

ein Team dynamischer Fachleute.

Misión
Satisfacer las necesidades de nuestros clientes respon-
diendo a sus expectativas con productos de calidad.

Visión
Fidelizar a nuestros clientes, incrementar nuestra 
presencia en Europa y desarrollar nuestras ventas en 
nuevos mercados. 

Valores
• Calidad
  Respeto de los estándares y de las normas 

internacionales de calidad e higiene.
•  Innovación
  Investigación y desarrollo continuos de nuevos 

productos y procedimientos técnicos.
• Servicio
  Tratamiento rápido de las solicitudes de los 

clientes gracias a un equipo de 
profesionales dinámico.
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r&d & quality control
Research & Development 
Building on its expertise and experience, our R&D 
team is constantly innovating and sits down with 
our customers to analyse and develop the most 
appropriate products.

Quality control
Stringent quality control procedures are applied 
at each stage of the production process, from raw 
material sourcing to finished product to ensure 
products of an optimal quality. 

Certifications
All our products are tested and analysed by an 
external laboratory accredited according to the ISO 
standards. Our facilities are certified BRC, HACCP and 
HALAL.

Recherche & Développement
Forte de son savoir-faire et de son expérience, 
notre équipe R&D innove constamment et va à la 
rencontre de nos clients pour analyser et développer 
les produits les plus appropriés.

Contrôle qualité
Des procédures rigoureuses de contrôle de qualité 
sont appliquées à chaque étape du processus de 
production, depuis l’approvisionnement en matières 
premières jusqu’au produit fini afin d’assurer la 
meilleure qualité de nos produits. 

Certifications
L’ensemble de nos produits sont testés et analysés 
par un laboratoire externe accrédité selon les 
normes standards de l’ISO. Nos installations sont 
certifiées BRC, HACCP et HALAL.

6



Onderzoek & ontwikkeling
Op basis van zijn uitgebreide knowhow en 
ervaring innoveert ons O&O-team voortdurend. 
Hiertoe zitten we samen met de klant, om zo de 
meest aangewezen producten te analyseren en te 
ontwikkelen.

Kwaliteitscontrole
In elke stap van het productproces, van de 
bevoorrading tot het eindproduct, worden uiterst 
strikte kwaliteitscontroles toegepast, om een 
onberispelijke kwaliteit van onze producten te 
garanderen. 

Certificaties
Al onze producten worden getest en geanalyseerd 
door een erkend extern laboratorium, in 
overeenstemming met de ISO-normen. Bovendien 
kunnen onze installaties bogen op de certificaties 
BRC, HACCP en HALAL.

Forschung und Entwicklung
Dank ihres großen Know-hows und ihrer 
Erfahrungen ist unsere Forschungs- und 
Entwicklungsabteilung in der Lage, fortlaufend 
Innovationen zu entwickeln und für unsere Kunden 
die am besten geeigneten Produkte zu analysieren 
und zu entwickeln.

Qualitätssicherung
In jeder Produktionsstufe werden strenge 
Prüfverfahren durchgeführt – von der Beschaffung 
der Rohstoffe bis zum Endprodukt. So stellen wir die 
bestmögliche Qualität unserer Produkte sicher. 

Zertifikate
Alle unsere Produkte werden von einem externen 
akkreditierten Labor nach den ISO-Standardnormen 
geprüft und analysiert. Unsere Anlagen sind BRC-, 
HACCP und HALAL-zertifiziert.

Investigación y desarrollo
Gracias a su saber hacer y a su experiencia, nuestro 
equipo de I+D innova constantemente y se reúne 
con nuestros clientes para analizar y desarrollar los 
productos más adecuados.

Control de calidad
En cada etapa del proceso de producción se aplican 
procedimientos rigurosos de control de calidad, 
desde el aprovisionamiento de materias primas 
hasta el producto terminado, con el fin de garantizar 
la mejor calidad de nuestros productos. 

Certificaciones
Todos nuestros productos se prueban y analizan 
en un laboratorio externo acreditado de acuerdo 
con los estándares de la norma ISO. Nuestras 
instalaciones cuentan con certificaciones BRC, 
HACCP y HALAL.
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our products
Standard ou sur mesure
Nous offrons une large gamme de produits de vo-
laille cuits vapeur, rôtis, frits, panés et épicés, déclinés 
en différentes coupes.

Nous sommes également spécialisés dans la pro-
duction à façon à partir de matières premières en 
provenance d’Europe, d’Asie, ou d’Amérique du Sud 
suivant le cahier des charges du client. 

Nos produits sont commercialisés :
• Sous vide pasteurisé 
• Sous atmosphère contrôlée
• En congelé IQF

Standard or custom
We offer a wide range of steamed, roast, fried, 
breaded and spicy poultry, available in different cuts. 

We also specialise in contract production using 
raw materials sourced from Europe, Asia, or South 
America in line with the customer’s specifications. 

Our products are sold:
• Vacuum pasteurised 
• Under controlled atmosphere
• IQF frozen
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Standaard of op maat
Wij bieden een ruim assortiment bereide gevogel-
teproducten (gestoomd, gebraden, gefrituurd, gepa-
neerd en gekruid, en dat in verschillende groottes.

We zijn tevens gespecialiseerd in de productie op 
basis van verschillende grondstoffen afkomstig uit 
Europa, Azië of Zuid-Amerika, in overeenstemming 
met het lastenboek van de klant. 

Onze producten worden op de volgende manieren 
op de markt gebracht:
• Vacuüm (gepasteuriseerd) 
• Onder gecontroleerde atmosfeer
• Als IQF-diepvriesproduct

Standard oder nach Maß
Wir bieten ein breites Sortiment von Geflügelpro-
dukten der unterschiedlichsten Zubereitungsarten 
an: dampfgegart, gebraten, fritiert, paniert und 
gewürzt – und das in unterschiedlichen Formen.

Außerdem sind wir spezialisiert auf Veredelungsar-
beiten an Rohstoffen aus Europa, Asien oder Süd-
amerika entsprechend dem Lastenheft des Kunden. 

Unsere Produkte werden in folgenden Verpackungs-
arten vertrieben:
• vakuumpasteurisiert 
• unter Schutzatmosphäre
• IQF-gefroren

Estándar o a medida
Ofrecemos una amplia gama de productos de ave 
cocinados al vapor, asados, fritos, empanados y con-
dimentados, presentados en diferentes cortes.

Asimismo, estamos especializados en la producción 
por encargo a partir de materias primas con proce-
dencia de Europa, Asia o América del Sur de acuerdo 
con el pliego de condiciones del cliente. 

Nuestros productos se comercializan:
• Al vacío y pasteurizados 
• Bajo atmósfera controlada
• Congelados IQF
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Steamed 
Poultry Meat
• VIANDE DE POULET VAPEUR 
• GESTOOMD KIPPENVLEES 
• DAMPFGEGARTES HÜHNERFLEISCH 
• CARNE DE POLLO AL VAPOR

 1. whole breast
 2. sliced breast
 3. strips breast
 4. diced breast or leg or mixed breast & leg
 5. shredded breast or leg
 6. inner filet
 7. inner filet cut

1

2

5

3

6

4

7
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Roast 
Chicken Meat
• VIANDE DE POULET RÔTI 
• GEBRADEN KIPPENVLEES 
• GEBRATENES HÄHNCHENFLEISCH 
• CARNE DE POLLO ASADA

 1. whole breast
 2. sliced breast
 3. diced breast
 4. strips breast
 5. diced leg
 6. inner filet
 7. inner filet cut

1

2

5

3

6

4

7
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Spicy Chicken 
Meat
• VIANDE DE POULET ÉPICÉE
• GEKRUID KIPPENVLEES
• GEWÜRZTES HÜHNERFLEISCH
• CARNE DE POLLO ESPECIADA

 1. yellow tikka
 2. hot & spicy
 3. fajita
 4. sliced mexican
 5. tex-mex
 6. madras
 7. provençal

   ... other flavours are available !

1

2

5

3

6

4

7
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Hen 
Meat

Turkey 
Meat

• VIANDE DE POULE
• SOEPKIPVLEES
• HÜHNERFLEISCH
• CARNE DE GALLINA

• VIANDE DE DINDE VAPEUR & RÔTIE 
• GESTOOMD & GEBRADEN KALKOENVLEES
• PUTENFLEISCH, DAMPFGEGART UND GEBRATEN
• CARNE DE PAVO AL VAPOR Y ASADA

 1. mixed cut
 2. breast 
 3. shredded breast

 1. steamed wings meat
 2. roast or steamed sliced breast 
 3. roast or steamed breast strips

1 1

2 2

3 3
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Roast Chicken 
Cuts 
• DÉCOUPES DE POULET RÔTI 
• GEBRADEN KIPPENDELEN 
• GEBRATENE HÜHNERTEILE 
• CORTES DE POLLO ASADO

 1. roast tulip chicken wings
 2. roast drumsticks
 3. roast chicken wings, 2 parts
 4. spicy tulip chicken wings
 5. roast chicken wings
 6. bbq chicken wings
 7. spicy chicken wings

   ... other flavours are available !

1

2

5

3

6

4

7
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Breaded
Meat 
• VIANDE DE POULET ET DINDE PANÉE
• GEPANEERD KIPPEN- EN KALKOENVLEES
• PANIERTES HÜHNER- UND PUTENFLEISCH
• CARNE DE POLLO Y DE PAVO EMPANADA

 1. escalope
 2. nuggets
 3. chicken breast
 4. cordon bleu
 5.  chicken breast with tomato sauce or 

mushroom sauce
 6. inner filet
 7. chicken breast burger

   ... other breadcrumbs are available !

1

2

5

3

6

4

7

15



Calibrated 
Chicken Meat
• VIANDE DE POULET CALIBRÉE
• GEKALIBREERD KIPPENVLEES
• KALIBRIERTES HÜHNERFLEISCH
• CARNE DE POLLO CALIBRADA

 1. inner filet roast cut
 2. chicken or turkey medaillon
 3.  sliced chicken leg or breast 

steamed
 4. innerfilet steamed
 5. inner filet steamed cut
 6. sliced chicken leg roast
 7. chicken breast

1

2

5

3

6

4

7
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Minced 
Chicken Meat
• VIANDE HACHÉE DE POULET
• KIPPENGEHAKT
• HÜHNERHACKFLEISCH
• CARNE PICADA DE POLLO

 1. sliced meatballs
 2. fried meatballs
 3. roast or steamed minced meat
 4. fried meatballs
 5. soup meatballs
 6. steamed meatballs
 7. cooked burger

   ... other weights are available !

1

2

5

3

6

4

7
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Chicken
Topping
• TOPPING DE POULET
• KIPPENTOPPING
• HÜHNER-TOPPING
• TOPPING DE POLLO

strips or diced breast

Duck 
Meat
• VIANDE DE CANARD
• EENDENVLEES
• ENTENFLEISCH
• CARNE DE PATO

Shredded or diced

Fried Chicken 
Meat 
• VIANDE DE POULET FRIT 
• GEFRITUURD KIPPENVLEES
• FRITIERTES HÜHNERFLEISCH
• CARNE DE POLLO FRITA

Strips or diced breast
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storage
We run our own logistics storage platform with a capacity of 20,000 pallets. We can thus rely on autonomous and 
flexible flow management.  Moreover, this permanent stock ensures the constant supply of our production lines 
and thus offers a guarantee of security for our customers. 

Nous disposons de notre propre plateforme logistique de stockage d’une capacité de 20.000 palettes. Ceci nous 
assure autonomie et souplesse dans la gestion de nos flux. De plus, ce stock permanent nous garantit un approvi-
sionnement constant de nos lignes de production et constitue ainsi un gage de sécurité pour nos clients. 

Wij beschikken over ons eigen logistiek opslagplatform met een capaciteit van 20.000 palletten. Dit garandeert 
onze autonomie en flexibiliteit op het vlak van productstromen. Bovendien zorgt deze voorraad ervoor dat onze 
productielijnen voortdurend worden bevoorraad, wat extra zekerheid biedt aan onze klanten. 

Wir verfügen über unsere eigene Logistikplattform mit einer Lagerkapazität von 20.000 Paletten. Dadurch verfü-
gen wir für die Verwaltung unserer Materialflüsse über die nötige Autonomie und Flexibilität. Zusätzlich ist mit 
diesem permanenten Bestand eine konstante Versorgung unserer Produktionsanlagen und für unsere Kunden 
damit auch eine Liefersicherheit gewährleistet. 

Disponemos de nuestra propia plataforma logística de almacenamiento con una capacidad de 20.000 palets. Esto 
garantiza nuestra autonomía y flexibilidad en la gestión de nuestros flujos. Además, este stock permanente ase-
gura un aprovisionamiento constante de nuestras líneas de producción y constituye una garantía de seguridad 
para nuestros clientes. 

19



Rue de la Terre à Briques 14 • 7522 Marquain • Belgium
Tel +32 (0) 69 76 50 50 • Fax +32 (0) 69 66 71 67
info@europacuisson.com • www.europacuisson.com


