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NL We gebruiken geen gelatine in onze 
pâtes de fruits, maar pectine komende 
van appels of citroenen.

EN We don’t use gelatin in our fruit  
jellies, but pectin that comes from  
apples or lemons.

FR Nous n’utilisons pas de gélatine dans 
nos pâtes de fruits, mais de pectine  
extraite de pommes ou de citrons.

NL We bieden onze pâtes de fruits aan  
in bulkverpakkingen van 570g tot 3kg.  
De verpakking kan blanco, onder het merk 
Confidas of onder jouw merk. 

EN We offer our fruit jellies in bulk packs  
weighing between 570g and 3kg. The  
packaging can be left blank or display the  
Confidas brand or your own brand. 

FR Nous proposons nos pâtes de fruits en  
conditionnement en vrac de 570g à 3kg.  
L’emballage peut-être vierge, ou arborer la  
marque Confidas ou votre propre marque. 

NL We ontwikkelden een reeks van consu-
mentenverpakkingen. Deze zijn beschikbaar 
onder het merk Confidas. Enkele verpakkingen 
kunnen ook gepersonaliseerd worden met 
jouw merk. 

EN We have developed a range of consumer 
packs. They are available under the Confidas 
brand. Some of our packaging can be  
personalised with your brand.

FR Nous avons développé une gamme  
d’emballages destinés aux consommateurs.  
Ils sont disponibles sous la marque Confidas. 
Certains de nos emballages peuvent en effet 
être personnalisés à votre marque.

NL Al onze pâtes de fruits bevatten  
minstens 50% fruit. 

EN All our fruit jellies are made with  
at least 50% fruit. 

FR Toutes nos pâtes de fruits  
contiennent minimum 50% de fruits. 

NL We gebruiken enkel natuurlijke 
kleur- en smaakstoffen. In het recept 
met 70% fruit komt de kleur van het 
gebruikte fruit. 

EN We only add natural colours and 
flavours. In our 70% recipe the colour 
comes entirely from the fruit used. 

FR Nous ajoutons des colorants et  
arômes naturels. Dans notre recette  
à 70% de fruits la couleur provient  
intégralement des fruits utilisés. 
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ARTIFICIËLE KLEUR- & SMAAKSTOFFEN
ARTIFICIAL COLOURS & FLAVOURS
COLORANTS & ARÔMES ARTIFICIELS

NL ‘De smaak van puur fruit – zacht en smeuïg  
vanbinnen, crunchy langs buiten – brengt je  
momenten van intens genot’. Sinds de oprichting in 
1982 specialiseerde Confidas zich in het maken van 
authentieke pâtes de fruits. Authentiek, omdat ze  
minstens 50% fruit bevatten. In onze portfolio vind je 
pâtes de fruits gemaakt van 50%, 60% en zelfs 70%  
fruit. Door de afwezigheid van artificiële kleur- en 
smaakstoffen als ook van bewaarmiddelen, ervaart  
de liefhebber keer op keer een ware smaakexplosie  
in de mond.

EN ‘The taste of pure fruit – soft and smooth on the  
inside, crunchy on the outside – offers you moments  
of intense pleasure’. Since it was founded in 1982, 
Confidas has specialised in the production of authentic 
pâtes de fruits. What makes them so authentic is that 
they contain at least 50% fruit. In fact, you will find fruit 
jellies containing 50%, 60% and even 70% fruit in our 
range. With no artificial colours, flavours or preservatives, 
connoisseurs experience a truly mouth-watering taste 
sensation.

FR ‘Le goût des fruits purs – douces et moelleuses à 
l’intérieur, croquantes en surface – elles vous apportent 
des moments de plaisir intense’. Depuis sa création 
en 1982, Confidas s’est spécialisée dans la fabrication 
d’authentiques pâtes de fruits. Authentiques, car elles 
contiennent au minimum 50% de fruits. Dans notre  
assortiment, vous trouverez des pâtes de fruits  
fabriquées avec 50%, 60% et même 70% de fruits.  
L’absence de colorants, d’arômes artificiels et de  
conservateurs garantit chaque fois aux amateurs  
une véritable explosion de saveurs en bouche.
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