Authentieke recepturen en
moderne technieken vinden !
elkaar in innovatieve :
retailconcepten.

Belgisch gebak is al even uniek als de wereldberoemde Belgische chocolade. Eén van
de exponenten van die patisseriecultuur is Lilly’s Cakes. Een artisanale bakkerij die de

. familierecepturen van de vroegere Biscuiterie Boone in Gent, de Biscuiterie Jacky in
¢ Antwerpen en de wafelfabrikant Alliance in Hasselt verenigt tot een assortiment waarin
: elk gebakje het synoniem is van pure verwennerij.

: Door teblijven investeren in de meest geavanceerde industriéle productieprocessen heeft
¢ Lilly’s Cakes zich inmiddels ontwikkeld tot dé specialist-bakker van frangipanegebak,
. genoise cakes en zachte eiwafels.

Toppatisserie onder eigen merk :
voor elke retailformule. :

Lilly’s Cakes bakt voor de Europese retailer.
De producten worden onder een eigen merk aangeboden in de discount- en de super-

. marktomgeving, cash en carry verkooppunten, de grootverbruiksector en via verdeelauto-
. maten. Zowel de productie als de verpakking worden aangepast aan de merkidentiteit en
i de wensen van de opdrachtgever. Die flexibiliteit maakt Lilly’s Cakes tot de ideale partner
i voor uw eigen merk. Lilly’s Cakes is IFS, BRC, ACS, RSPO, UTZ en Fairtrade gecertifieerd.

Le mariage de recettes authen- :
tiques et de techniques modernes :
donne naissance a des concepts
innovants pour la vente au détail.

La pAtisserie belge est tout aussi unique que le célébre chocolat belge. Lilly’s Cakes est

. 'un des représentants de cette culture de la patisserie. Il s’agit d’'une boulangerie arti-
. sanale qui rassemble les recettes de famille des anciennes sociétés Biscuiterie Boone 2
‘' Gand, Biscuiterie Jacky & Anvers et du fabricant de gaufres Alliance 4 Hasselt pour com-
. poser un assortiment dans lequel chaque pAtisserie est synonyme de plaisir a I’état pur.

i Un investissement continu dans les processus de production industriels les plus avancés
i apermis 2 Lilly’s Cakes de se développer jusqu’a devenir le spécialiste par excellence
i des frangipanes, génoises et gaufres molles aux ceufs.

Patisseries de qualité supérieure
sous marque propre pour chaque !
formule de vente au détail. :

Lilly’s Cakes s’adresse aux détaillants européens.
Les produits sont proposés sous marque propre dans les supermarchés et magasins de

¢ discount, points de vente cash & carry, dans le secteur des collectivités ainsi que dans

i les distributeurs automatiques. La production et ’'emballage sont adaptés en fonction de
i l'identité de la marque et des desiderata du client. Grace a cette flexibilité, Lilly’s Cakes
i constitue le partenaire idéal pour votre marque propre. Lilly’s Cakes est certifié IFS, BRC,
: ACS, RSPO, UTZ et Fairtrade.

Authentic recipes and modern :
techniques unite to produce in-
novative retail concepts. :

Belgian cake is as unique as our internationally renowned Belgian chocolate. One of the
exponents of this pastry culture is Lilly’s Cakes. A traditional wholesale bakery that com-

. bines the family recipes of the former Biscuiterie Boone in Ghent, Biscuiterie Jacky in

. Antwerp and the waffle producer Alliance in Hasselt to create an assortment in which
: every single cake guarantees sheer unadulterated pleasure. Thanks to its ongoing invest-
: ments in the most advanced industrial production processes, Lilly’s Cakes has become
. the specialist baker of frangipane cakes, genoise cakes and soft waffles.

Superior private label pastries for :
all different retail formulas. :

Lilly’s Cakes bakes for retailers all over Europe.
The company offers private label for discounts, supermarkets, cash & carry outlets, whole-

. salers and vending. Production and packaging are adapted to meet the needs for specific
© brand identities and the wishes of its clients and it is this flexibility that makes Lilly’s
Cakes the ideal partner for your private label. Lilly’s Cakes is IFS, BRC, ACS, RSPO, UTZ
¢ and Fairtrade-certified.

Authentische Rezepturen :
und moderne Techniken tref- :
fen in innovativen Einzelhan- :

dels-konzepten aufeinander. '

Belgisches Geback ist ebenso einzigartig wie die weltberithmte belgische Schokolade. Zu
den Exponenten dieser Konditoreikultur zahlt Lilly’s Cakes. Eine handwerkliche backe-

: rei, die die Familienrezepturen der fritheren Biscuiterie Boone in Gent, der Biscuiterie
¢ Jacky in Antwerpen und des Waffelherstellers Alliance in Hasselt in einem Sortiment
: vereint, in dem jedes einzelne Gebéck fiir puren Verwthngenuss steht. Durch anhalten-

. de Investitionen in die modernsten industriellen Produktionsverfahren hat Lilly’s Cakes
¢ sich inzwischen zu dem Spezialisten-Bicker schlechthin von Frangipane-Gebick, Genoi-
i se Cakes und weichen Frischei-Waffeln entwickelt.

Erstklassige Konditoreiwaren :
unter einer Eigenmarke fiir jede
Einzelhandelsformel. :

i Lilly’s Cakes backt fiir den europiischen Einzelhandel.

Die Produkte werden unter einem Eigenmarke im Discount- und Supermarktumfeld, in Cash
and Carry-Verkaufsstellen, im Grofiverbrauchersektor sowie an Automaten angeboten. So-

. wohl die Produktion als auch die Verpackung werden auf die Markenidentitéit und die Wiin-

sche des Auftraggebers abgestimmt. Diese Flexibilitit macht Lilly’s Cakes zum idealen Part-
. ner fiir Thre Figenmarke. Lilly’s Cakes ist IFS, BRC, ACS, RSPO, UTZ und Fairtrade zertifiziert.

Ook uw patisseriepartner.
Nos patisseries pour vous aussi.
Your partner in pastries.

Auch Thr Konditoreipartner.

Lilly’s

cakes & co

Voor meer informatie over onze producten en services,
neem contact op met

Pour de plus amples informations concernant nos produits
et services, contactez

For more information about our products and services,
please contact

Setzen Sie sich fiir weitere Informationen zu unseren
Produkten und Dienstleistungen in Verbindung mit

Lilly’s Cakes nv/sa / Ambachtelijke Zone / Kluizenhof 19
B - 9170 St-Gillis-Waas t. +32 (0) 3 707 08 04 / f. +32 (0) 3 707 08 39
e. info@lillyscakes.be / BE 0472 194 020
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