
Catégorie
Spécificité  
du lait

Origine  
du lait

Poids 
unitaire

Type  
de brique

Type  
de bouchon

Entier

Conventionnel
• Belgique
• Ardenne

1 l
• Slim
• Edge

• �Bouchon à visser  
(1 ou 2 étapes)

• Bouchon à clapet
• Sans bouchon

BIO • Belgique 1 l • Edge
• �Bouchon à visser  

(2 étapes)

Demi-écrémé

Conventionnel
• Belgique
• Ardenne
• France

1 l
• Slim
• Edge

• �Bouchon à visser  
(1 ou 2 étapes)

• Bouchon à clapet
• Sans bouchon

BIO • Belgique 1 l • Edge
• �Bouchon à visser  

(2 étapes)

 Ecrémé Conventionnel • Belgique 1 l • Slim

• �Bouchon à visser  
(1 étape)

• Bouchon à clapet
• Sans bouchon
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Vous souhaitez développer des produits à votre marque ?
Nous proposons un large  choix : Lait entier, demi-écrémé et écrémé / Bio, pâturage et conventionnel. 

Poids unitaire 1 l ou 0,5 l.



Catégorie
Spécificité  
du lait

Poids 
unitaire  Applications

 Babeurre Standard  
25 kg

big bag
• Viennoiserie • Boulangerie  
• Biscuits • Glace • Boissons lactées

 Lait entier

Standard   25 kg
big bag • Viennoiserie 

• Chocolat • Pâtisserie  
• Glace • Produits laitiers  
• Boissons lactées • YaourtBIO  

20 kg
big bag

 Lait écrémé

Standard   
25 kg

big bag

• Viennoiserie 
• Chocolat • Pâtisserie  
• Glace • Produits laitiers  
• Boissons lactées • Yaourt

BIO   20 kg
big bag

Pâturage   25 kg
big bag

Infantile   25 kg
big bag

• Lait de croissance • Biscuits

 Regular     Instant     LH     MH
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Catégorie
Spécificité  
du lait

Origine  
du lait

Poids  
unitaire Applications

Doux 
- non salé

Standard
• Belgique
• Europe

10 kg
25 kg

• Remalaxage
• Incorporation

Lactique 
- non salé

Standard
• Belgique
• Europe

10 kg
25 kg

• Remalaxage
• Incorporation

BIO
• Belgique
• Europe

10 kg
25 kg

Pâturage
• Belgique
• Europe

10 kg
25 kg

AOP
• Belgique
• Europe

10 kg
25 kg
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 Avec ou sans carton.



Catégorie
Spécificité  
du lait

Origine  
du lait

Poids 
unitaire Applications

 Lactique
- non salé

Standard
• Belgique
• Europe

250 g

• Cuisson
• Pâtisserie

BIO
• Belgique
• Europe

250 g

Pâturage
• Belgique
• Europe

250 g

AOP
• Belgique
• Europe

250 g

Lactique 
- salé

Standard
• Belgique
• Europe

250 g

• Cuisson
• Pâtisserie

BIO
• Belgique
• Europe

250 g

Pâturage
• Belgique
• Europe

250 g

AOP • AOP Ardennes 250 g
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Vous souhaitez développer des produits à votre marque ?
Nous proposons un large choix : Bio, pâturage, AOP et standard.



Catégorie
Spécificité  
du lait

Origine  
du lait

Poids 
unitaire Applications

 Tourage Standard
• Belgique
• Europe

2 kg
10 kg

• Viennoiserie 
• Pâte feuilletée 

Lactique feuilletage Standard
• Belgique
• Europe

10 kg
25 kg

• Viennoiserie 
• Pâte feuilletée 

Hiver Standard
• Belgique
• Europe

10 kg
25 kg

• Viennoiserie 
• Pâte feuilletée 
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 Avec ou sans carton.



Famille Catégorie
Spécificité  
du lait

Poids 
unitaire Applications

 Lait

Ecrémé	

Standard Citerne
• Produits alimentaires à base de lait
• Boissons lactées
• Biscuits
• Poudre de lait

BIO Citerne

Concentré Citerne

Cru

Standard Citerne
• Produits alimentaires à base de lait
• Fromage 
• Biscuits
• Produits laitiers frais
• Poudre de lait

BIO Citerne

Pâturage Citerne

Crème

 Liquide Standard Citerne • Beurre • MGLA  
• Fromage • Glace  
• Crème conditionnée  
• Chocolat Liquide BIO Citerne

 Babeurre  Liquide Standard Citerne
• Produits alimentaires à base de lait  
• Boissons lactées • Biscuits

 MGLA  Liquide Standard Citerne
• Produits laitiers  
• Préparations alimentaires
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Catégorie
Spécificité  
du lait

Origine  
du lait

Poids 
unitaire Applications

 Mozzarella Standard Europe 2,5 kg

• Pizzas  
• �Plats preparés chauds et froids
• Râpage
• Tranchage 
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