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Dans son propre atelier de torréfaction

Koffie Kan a développé une technologie
unigue, qui contréle completement le
processus de torréfaction du café. Le café est
progressivement caramélisé a une température
minimale. Chague mélange a sa propre courbe,
adaptée a la structure des grains de café cru.
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( ’ Q Le traitement doux et lent des grains de
café est entierement conforme aux principes

de SLOW FOOD : produire des aliments

et des boissons délicieux avec respect de

I'individualité et la nature du produit.

Vous recherchez un café tout simplement délicieux?
Cultivé et traité avec le respect de la nature et du
producteur de café? Ou étes-vous plutot un amateur de

, . .. . ) <«
café sensible qui aime quand-méme savourer un bon café? @

Tout ce que vous voulez,
vous le trouverez chez Koffie Kan.

Deficicusement dou

Koffie Kan vous attend dans les meilleurs magasins
d’alimentation et les commerces spécialisés. Il est toujours
livré frais du jour. Prét a vous satisfaire.
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La Ligne Café: +32 50 41 46 23

Email: kantoor@koffiekan.be k ff' k 8
www.koffiekan.be o 'c on

Kerkstraat 84 - 8420 Wenduine Belgié www.koffiekan.be
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Des variétés exclusives d’Arabica en provenance des
massifs montagneux d’ Amérique Latine, ainsi que
’'exquis Maragogype, font du mélange Maragogype un
café des plus charmants, prodigieusement relevé et
généreux a la fois.

Moulu (en 250g) et Grains (en 2509 et 1kg)

Contos M)

La spécialité Koffie Kan pour les amateurs de cafés doux et
légers, mais toujours forts en golt. Des cafés Santos, Mexicains
et Guatémaltéques, Iégers d’origine, donnent a ce mélange son

arébme suave. Le Santos Mild est particulierement facile a digérer et
naturellement faible en caféine (moins de 1,5%).
Moulu (en 2509) et Grains (en 2509 et 1kg)
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Un choix de cafés d’Amérique Centrale, sur fond de café
Brésilien et un café d’origine Hondurienne pour le corps,
se marient dans un mélange dessert relevé. Parfait pour
un espresso doux.

Moulu (en 250g) et Grains (en 250g et 1kg)

Growme

Des Arabicas relevés, unis dans un café vif, doté d’un caractere
un peu plus musclé que les autres mélanges.

@ Moulu (en 250g)

Un mélange d’Arabicas trés aromatique, décaféiné par traitement
thermique. Pour celles et ceux qui préférent se passer de la caféine
tout en savourant une bonne tasse de café. Car cette sélection en
provenance des hauteurs de I’Amérique Centrale séduit par son
parfum et séduit grace a son golt doux et raffiné.

Moulu (en 250g) et Grains (en 250g)
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Envie d’une tasse de café crémeux pour vous seul? Cela

se fait en un clin d’ceil avec les dosettes ou les capsules
de café pratiques de Koffie Kan. Chaque dosette ou
capsule vous donne une tasse de café remplie de
saveur, avec une délicieuse couche de mousse au-

dessus. Et bien sdr, comme tous les cafés Koffie Kan,

ce café est également légérement torréfié et contient

naturellement une faible teneur en caféine. Crema Gourmet

Crema Decaf

Caresso - Bio Carino Crema Bio
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Tous les cafés de la gamme Bio de Koffie Kan sont certifiés par
Certisys (BE-BIO-01) et ont donc tous le label Bio Européen.
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Ce pur café Arabica est cultivé biologiguement dans
les hauts plateaux du Chiapas mexicain et constitue
également la base de tous les autres biomélanges de
Koffie Kan. Ce café d’origine a un goUt trés doux et
complet.

Moulu (en 250g) et Grains (en 2509)
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Ce nouveau mélange est doux et souple, mais a quand-méme
du contenu et une belle complexité. Un Guatemala Bio apporte
la finesse du godt.

Moulu (en 250g) et Grains (en 250g9)
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Les cafés Arabica proviennent des hautes terres du
Pérou et du Mexique, ou ils sont cultivés de facon
biologique. Ces terres donnent naissance a d’excellents
cafés avec des goUlts ronds et agréables, au corps
complets et a 'acidité fine et équilibrée. Par kilo de
Pachamama Bio vendu, Koffie Kan reverse 0,20 euros a
The Coffee Trust.

Moulu (en 250g) et Grains (en 1kg)
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Un mélange bio complet d’Arabicas d’Amérique Latine. Des
cafés fins et doux du Mexique et du Pérou sont complétés par
un Honduras corsé pour leur donner du caractére.

Moulu (en 2509) et Grains (en 2509 et 1kg)

B Decef

Ces arabicas cultivés a haute altitude sont garantis
biologiques, exempts de caféine sans traitement
chimique et d’ un golt délicieusement tendre.
Moulu (en 250g)
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